
chambres 
de mûrissage 
(260 palettes)

pré-mûris 
et mûrs à point

10
tonnes 
de capacité

10 000 Fruits
quais 
de chargement
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L A  M Û R I S S E R I E

Notre métier consiste à recréer un processus naturel de maturation du fruit 
en chauffant l’air ambiant entre 16 et 18°C, tout en maîtrisant le taux d’éthylène 
afin de mieux répondre à la demande des consommateurs et au respect des cahiers 
des charges de nos clients.

nicolas.lebourg@lesaint-sa.fr
reseau-le-saint.com/murisserie-de-louest

15 rue Bel-Air
29860 Bourg Blanc

N o u v e a u t é

U N  É Q U I P E M E N T  É C O - R E S P O N S A B L E 

à la pointe de la technologie
	 Ventilation permanente (homogénéïté)

	 3 zones de température par chambre

	 Contrôle 7J/7 et 24H/24

	� Matériels réduisant la consommation d’énergie  
et le rejet de CO2 (récupération de la chaleur générée  
par la production du froid).


